<t M - Horario de clases por grupo
ﬁﬁgl\/l— A Programa Educativo: TSU EN GASTRONOMIA
- Cuatrimestre: ENERO-ABRIL 2024

UNIVERSIDALY TECROLOGICA [E
SAN MIGUEL DE ALLENDE

GRUPO: TGA 501
EDIFICIO DE DOCENCIA 1 PLANTA ALTA, SALON 18

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
7:00 - 7:50 Métodos y Técnicas de
Investigacion
Chef Dario Fernando Cano
8:00 - 8:50 Mendieta Conformacién de Menuis Chef Ingles V
) ’ Ernesto Valencia Romero Teacher Michell Rivera

Logistica de Eventos

9:00 - 9:50 Alimentos: Sommelier Marfa Cristina

Conformacién de Menuds Chef Ingles V Mireles Gémez
Ernesto Valencia Romero Teacher Michell Rivera

Frances Il
Teacher Diego Armando
Ceballos Arriaga

Conformacioén de Menus Chef

20:00851£0;50 Ernesto Valencia Romero

Logistica de Eventos = -
11:00 -11:50 Sommelier Maria Cristina Alimentos Alimentos

Mireles Gomez i Francas Il . SRR AU
. +*Teacher Diego Armando Logistica de Eventos
e Tutoria .= . Ceballos Arriaga BISHCRDE Eventos
12:00-12:50 Chef José Luis Morales Sommelier Maria Cristina
Tapia Ingles V Mireles Gomez
Teacher Michell Rivera
13:00 - 13:50 Alimentos Alimentos
Integradora ||
Expresién Oral y Escrita || C.P. Martin Rodriguez Arvizu
14:00 - 14:50 Mtra. Ma. Lourdes Lagunas N ) Métodos y Técnicas de
Sosa Expresién Oral y Escrita Il Investigacion
Ll S L LT B T Evaluacion de Servicios Chef Dario Fernando Cano
Sosa Gastronomicos Chef ;
.00 -15: Mendieta
45:00815:50 Francisco Gerardo L6pez
Garcia /A

16:00 - 16:50 /.-y (\
2

17:00 - 17:50 ‘o / /\ LI\\I \\‘&K/

Mtra. Maria Martha Villaserjor Tge" b |c\)t)|ivi.'a Nay’éll'#atlén Gaonzalez
_~ ENGARGADO DEL DEPARTAMENTO

DIRECTOR DEL PROGRAMA
: DE SERVICIOS ESCOLARES

~ TUTOR:Chef José Luis Morales Tagia
Rev.0 29/Julio/2013 F-DAC-08
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‘M Horario de clases por grupo
A2 Programa Educativo: TSU EN GASTRONOMIA
UNIVERSIDAD TECROLOGICA OF Cuatrimestre: ENERO-ABRIL 2024
SAN MIGUEL DE ALLENDE
GRUPO: TGA 502
EDIFICIO DE DOCENCIA 1 PLANTA BAJA, SALON 1
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
Expresion Oral y Escrita |l
7:00 - 7:50 F " Lic. Alondra Guadalupe
rances .
Rosas Arteaga i
Teacher Diego Armando g Logistica de Eyentos . Chef.
- Selene Silva Trujillo
Logistica de Eventos  Chef. Ceballos Arriaga
8:00 - 8:50 Selene Silva Trujillo
9:00 - 9:50 Alimentos
Frances Il
Teacher Diego Armando
Ceballos Arriaga Ingles V .
10:00 - 10:50 nlgssy Teacher Leonardo Medina
ngles Caudillo
Integradora Il m
C.P. Martin Rodriguez Arvizu fagchiey '&Z‘::;aiﬂ:o pocing
11:00 -11:50 Alimentos
Conformagion de Mends Chef — =
Ernesto Valencia Romero Meto?os y;Tecpécas de eIkt
P A\ nvestigacion -t
LZO0RT250 Alimentos Chef Dario Fernando Cano ANimatos
= - Métodos y Técnicas de Mendm =
Expresién Oral y Escrita Il Investigacion Expresién Oral y Escrita Il
13:00 - 13:50 Lic. Alondra Guadalupe Chef Dario Fernando Cano Lic. Alondra Guadalupe . i
Rosas Arteaga Mendieta Rosas Arteaga Conformacion de Men51s
Chef Ernesto Valencia
Tutoria Romero
14:00 - 14:50 Chef José Luis Morales
Tapia
Evaluacion de Servicios
15:00 -15:50 _ . Gastronf)mlcos Chef
Expresion Oral y Escrita II Francisco Gerardo Lé6pez
Lic. Alondra Guadalupe Garcia
Rosas Arteaga
16:00 - 16:50
17:00 - 17:50
VALIDO

Mtra. Maria Martha Villasen

R

DIRECTOR DEL PROGRAMA

TUTOR: Chef José Luis Morales Tapj
Rev.0 29/lulio/2013

ENGARGADD DEL DEPARTAMENTO
DE SERVICIOS ESGOLARES
F:
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Horario de clases por grupo 2 0 TR PR TS S
Programa Educativo: TSU EN GASTRONOMIA b YV iyt
UNIVERSIDAD TECROLOGICA BE Cuatrimestre: ENERO-ABRIL 2024
SAN MIGUEL DE ALLENDE
GRUPO: TGA 503
EDIFICIO DE DOCENCIA 1 PLANTA BAJA, SALON 3
HORA MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
7:00-7:50 Métodos y Técnicas de
Investigacion - -
Chef Dario Fernando Cano Evaluacién de Servicios
Mendieta Gastronomicos Chef
8:00 - 8:50 Francisco Gerardo Lépez
Garcia
S Méto:inovsezt;;éa(;ri\g%as e Conformacién de Ments Chef
ilva Trujill
Chef Dario Fernando Cano ZeleneiSivainrglic
10:00 - 10:50 Mendieta
q 2 Ingles V Ingles V
SLIORLLS0 ~ Teacher Michell Rivera Teacher Michelt Rivera . .| .
e AL HE N P T N e T TR s - - : fiie
- ] = r. |
) R Integradora |l
ECh220 C.P. Martin Rodriguez Arvizu
q A Integradora I :
13:0074 320 C.P. Martin Rodriguez Arvizu
. . Ingles V
TAR0=LS 20 Teacher Michell Rivera
15:00 -15:50
16:00 - 16:50 /7*
Tutoria
17:00 - 17:50 Chef irving Eduardo Rivera
£ a Pérez

VALIDO

Mtra. Maria Martha Villasedbr 4

s

l“!
DIRECTOR DEL PROGRAMA 011G

__TUTOR: Chef Irving Eduardo Riverz
Rev.0 29/Julio/2013
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< Olivia Nayeli Patlan Gonzdlez
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Horario de claseés por grupo S ¢ NEN Y g
Programa Educativo: TSU EN GASTRONOMIA uld ue
MVERSINAT TECHOLOGIA DE Cuatrimestre: ENERO-ABRIL 2024

SAN MIGUEL DE ALLENDE
GRUPO: TGA 504
EDIFICIO DE DOCENCIA 1 PLANTA ALTA, SALON 17

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES
7:00 - 7:50
8:00 - 8:50
Ingles V
X Teacher Michell Rivera
9:00 - 9:50 fistons

C.P. Martin Rodriguez Arvizu

10:00 - 10:50 N
Métodos y Técnicas de

= Investigacién

Evaluacién de Servicios Chef Dario Fernando Cano
Gastronomicos Chef Mendieta

Francisco Gerardo Lépez
'G'a'r'éi" oe o oF

Conformacién de Menus Chef. |, .
Selene Silva Trujlllo

11:00 -11:50

ad L I R

12:00-12:50 Métodos y Técnicas de
——-Ts Conformacién de Ments Chef
Investigacion i "
Chef Dario Fernando Cano S el e

Mendleta

13:00 - 13:50

14:00 - 14:50

15:00 -15:50 Evaluacién de Servicios

Gastronomicos Integradora I
Chef Francisco Gerardo |C.P. Martin Rodriguez Arvizu Ty “
.00 - 16+ Lépez Garcia ngles
L0:0002 2650 P Teacher Michell Rivera

17:00 - 17:50

N 1 A

\ 7Y L T ©
Vo Bo : : .

% ayeli Patlin Gonzalez
< CARGADO DEL DEPARTAMENTO o '
DE SERVICIOS ESCOLARES. ) /f

LAy & e i

VALIDO

Mtra. Maria Martha Villasefior
DIRECTOR DEL PROGRAMA ET)

TUTOR: C. P.Martin.Rodriguez Arvizu TR
¢ F-DAC-08
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